
Exklusive Weine separat erhältlich – hier unsere Empfehlungen:
Vorspeise: Weißburgunder  Kabinett – Winzerverein Oberrotweil am Kaiserstuhl

Zwischengang: Pinot Gris – Domaine Boeckel (Elsass)
Hauptgang: La Lepre – Fattoria  Le Fonti (Toskana)

Dessert: Fine Ruby Port – Graham‘s (Douro-Tal)

Passend zur Saison: unser 
4-Gang-Pfifferlingsmenü 
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Vorspeise 
Frischer Feldsalat in Balsamico-Vinaigrette  
mit gebratenen Pfifferlingen

Zwischengang 
Cremesuppe von frischen Pfifferlingen  
mit Käsestange

Hauptgang 
Tranchen vom Schweinefilet 
mit gebratenen Pfifferlingen in Jus,  
Mandelbrokkoli und Kräuterkartoffeln

Dessert 
Hausgemachte Schokoladenmousse  
mit Vanilleschaum und frischen Beeren

Genießen Sie einen kulinarischen Themenabend unter dem Motto „Pfifferlinge“ 
zum Preis von 38,90 € p. P. Gerne nehmen wir Ihre Reservierung unter der Telefonnummer 
02482 /1266 - 517 bis zum 21. September 2026 entgegen.

Save the date 
26.09.2026

um 18.00 Uhr

Café-Restaurant  
„Vier Jahreszeiten“
Kölner Straße 70  
53940 Hellenthal 
Tel.: 02482 /1266-517 
kueche-he@senioren-park.de 
www.senioren-park.de


